...-_. R . M : ' .
o La ta edOghe

" X -
.
® .“”r e~

Pn.
-'ﬂuU o
[ L EN

-
e ° ® & ]

euep//}@/ q/ %/ rdgé
Amuse- bouche foie gras de canard et clémentine corse *®
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Persillade d'escargots de Chevenoz, mousseline de panais
Noix de Saint-Jacques roties, patate douce et citron caviar
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Ballotine de volaille farcie aux cornes d'Abondance,
cardon de Plainpalais et chataignes confites
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Buchette poire-vanille et pain d'épices
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Amuse-bouche: carpaccio‘de*noix de Saint- J.acques
et pickles de leggumes

Cubisme de foie gras de canard, pommes caramélisées
et gel de vin chaud
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Dos de Lieu jaune de ligne, jeunes poireaux et coquillages

Filet de beeuf roti, fricassée de champignons
et mousseline de topmambour a la truffe noire
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Comme une Pomme de pin,
choco-caramel et praliné de pignon de pin



