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BRASERO
QQ suttet drentrées 8 €

Viandes, Poissons, Légumes

cuits sur Brasero
—_—

Assortiments de desserts

Par le Chef Schillaci et son équipe —E=
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Perles de Savoie, tomates séchées, olives taggiasche et
pesto

Dindonneau - Tonnato
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Tomates multicolores et Mozzarella

Terrine artisanale
—_—

Saumon gravlax, Tsasiki a la menthe

S% 5 Melon et Jambon cru
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Cocktail avocat et crevettes
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Viandes & Poissons

Tomahawk de Boeuf Cote de Cochon

Crevettes Sauvages Brochette de Thon

Double EntrecOte de

Boeuf
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Accompagnements

Salade verte Ratatouille

Pommes de terre nouvelles

/
U -

Vinaigrette de courgette

Sauce barbecue
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Riz au lait vanille et fruits Panna Cotta aux fruits
exotiques rouges
Péche pochée a la verveine Tartelette aux Pralines
Abricots rotis au romarin Mousse au chocolat
Salade de fruits Tartelette aux Fraises
Creme brilée Choux vanille, caramel et
Cappuccino ou Vanille feve de Tonka
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