
Tartelette « à la reine » truffée

Foie Gras du sud-ouest marbré au vin chaud, poire et pain
d’épices

Dos de Cabillaud des fjords, déclinaison de l’Artichaut, 
beurre blanc aux feuilles de Kaffir

Volaille de la Bresse en deux cuissons, suprême doré au sautoir, 
cuisse en croquette et cardon du pays, 

Mousseline de pommes de terre au beurre fermier
Sauce Albuféra

Sélection de fromages du plateau de Gavot (supplément 6€)

L’éclat des Fêtes : Mousse intense chocolat noir, compote de
mandarine biscuit sacher chocolat, croustillant chocolat noir,

sorbet clémentine corse 

Réveillon 

S U R  R E S E R V A T I O N  
A U  0 4 . 5 0 . 7 3 . 6 0 . 1 1

Menu à 68.00 €
Accord Mets et Vins : 35.00 €
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