Menu du Reveillon de I'An 2026

4 St Menu & 88.00 €
| e . Accord Mets et Vins : 35.00 €
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! rgots (Je Chevenoz en persi”ade

Carpaccio cle noix cle Saint-Jacques cJe Normandie, perles de

champagne et caviar A’Aquitaine

Escalope cJe Foie Gras légérement Fumé puis snackeré la plancha,

ananas roti au miel et jus acidulé X

Fraicheur de poire de la distillerie de la Dent d Oche .~

Longe de \/eau en cuisson douce, panais con{jit,

lveignets de pommes de terre truftés et jus corse

Sélection cJe Fromages cJu plateau de Gavot (supplément 6@)

L HOCOH Royal :

Mousse Iégére au champagne, piscuit moe”eux aux amandes,
?’é compotée de Framlooises, crousti”ant chocolat lolanc,

sorbet fruits rouges
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