La table%d Oche

Amuse bouche : Ceviche de bar et Caviar Baeri

Escalope de Foie Gras a la plancha,
pain d’épices facon perdu
et confit de kumquat.

Noix de Saint-Jacques roties,
artichauts et truffe Melanosporum.

Fraicheur de mandarine de la distillerie
Medaillon de Veau doré au sautoir,

chou farci aux trompettes du Chablais,
et mousseline de pomme de terre au beurre noisette.

Douceur au fruits exotiques, sorbet kalamansi.

4 Buffet de salades, salaison terre, mer & lac

Plateau de fruits de mer

Foie gras, saumon fume
\\ Plats de viande, poisson et garnitures

Bu et de fromages du plateau de Gavot

\

Buffet de douceurs Sur réservation
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